BERGERAC

ENTREE PLAT ACCOMPAGNEMENT

Lundi CAROTTES RAPEES* PIZZA 3 FROMAGES*
] . CABILLAUD SAUCE  HARICOTS VERTS ET
*

Mardi TABOULE MOUTARDE DOUCE*  COURGETTES*
Mercredi

& 0SS0 BUCCO DE MACARONIS EN
Jeudi MELON BIO VEAU* GRATIN*

] QUICHE AUX CHOU-FLEUR

Vendredi LEGUMES* CORDON BLEU PERSILLE*

* Préparé en cuisine a partir de produits bruts

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES DE LA VILLE DE BERGERAC

28/09 AU 2/10/26

FROMAGE DESSERT

YAOURT NATURE  co i1 DE SAISON BIO

SANS SUCRE BIO

CAMEMBERT

PASTEURISE BIO TARTE AUX POMMES

CREME DESSERT

EDAM VANILLE

BRIE PASTEURISE BIO  FRUIT DE SAISON BIO

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
Conformément aux recommandations gouvernementales, les fromages servis sont a base de lait pasteurisé ou a pate pressée cuite.

=T Bénéficie de I'aide de I'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »



MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES DE LA VILLE DE BERGERAC

BERGERAC

05/10/26 AU 09/10/26
ENTREE PLAT ACCOMPAGNEMENT FROMAGE DESSERT

i SALADE DE HARICOTS POMMES DE TERRE

Lundi i CHIPOLATAS o] FROMAGE BLANC BIO FRUIT DE SAISON BIO
] &
CAKE AUX LEGUMES  SALADE DE LAITUE ET PETIT SUISSE NATURE

- * - ,
Mardi OEUFs MAYONNAIse* CAKE AUX LEGUIY OF DE LA JooE b FRUIT DE SAISON BIO
Mercredi
Jeudi DEAIERAYES, ROTI DE BGEUF PATES EMMENTALBIO  GATEAU AU YAOURT*

CHANTENEIGE BIO

COMPOTE DE
POMME*

EPINARDS A LA

Vendredi FRIAND AU FROMAGE POISSON PANE CREME*

* Préparé en cuisine a partir de produits bruts
Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
Conformément aux recommandations gouvernementales, les fromages servis sont a base de lait pasteurisé ou a pate pressée cuite.

" Bénéficie de l'aide de I'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits a I'école »



B‘E'R‘(’}_’E RAC

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

MENUS DES RESTAURANTS SCOLAIRES DE LA VILLE DE BERGERAC
12/10/26 AU 16/10/26

ENTREE PLAT ACCOMPAGNEMENT FROMAGE DESSERT

PUREE DE CAROTTES S

CONCOMBRE ~ pscalope VIENNOISE  ETPOMMESDE  FETIT SUISSE NATURE  cp 7 pE saison BIO

3 !
VINAIGRETTE s SUCRE

SALADE DF or 10> ET GRATIN DE COURGES* COMTE BIO FRUIT DE SAISON BIO
MACEDOINE DE BLANQUETTE DE EARFALLES* CAMEMBERT CLAFOUTIS DE

LEGUMES* VEAU* PASTEURISE BIO PECHES*
= ®
BETTERAVES . SAINT NECTAIRE MOUSSE AU

VINAIGRETTE* PARMENTIER DE COLIN LAITIER AOP CHOCOLAT AU LAIT

* Préparé en cuisine a partir de produits bruts
Les menus sont susceptibles d’évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine.
Conformément aux recommandations gouvernementales, les fromages servis sont a base de lait pasteurisé ou a pate pressée cuite.

TEF  Bénéficie de I'aide de I'Union Européenne dans le cadre du programme « Laits et Fruits & I'école »
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